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Speisekarte

Vorspeisen

Kleiner Salat "'/
Pinienkerne und Balsamico-Dressing
9€

Wassermelonen Carpaccio 93"
mit Ziegenfrischkaseeis, Fenchel-Crackern und Basilikum Gel
11€

Rinder Tatar
mit mediterranem Gemuse und Parmesan-Chip
13,50€

Erdbeer-Tomaten-Suppe
mit schwarzem Pfeffer und Basilikum
10€

Sauerampfer-Cremesuppe mit Bacon-Chips 9
10,50€

Hauptgerichte

Vegetarisch

Tiger-Tomaten-Risotto ¢
mit Rucola und Mozzarellaflocken
23€

Sommer-Flammkuchen 2'9.!
Basilikum-Créme-fraiche mit Tomate, Mozzarella, Zwiebel und Rucola
15€

Vegetarischer Burger®i
mit Krauterseitling Patti, Zwiebel-Senf-Relish und Pommes
26€

Tagliatelle Aglio e olio
mit Rucola und Parmesan
16€

Vegan

Gebackener Lauch h2atii
an Belugalinsen, Buttersauce, Haselnuss und Kartoffelstroh
24€
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Gebratenes Wolfbarschfilet2".49
auf BlumenkohlpUree, Zuckerschote-Fenchel-GemUse und Rhabarber
29€

Matjesfilet ,Wiener Art” 2,99
mit Avocado, Feta, Granatapfel, Rucola-Salat und Himbeer-Vinaigrette
24,70€

Flammkuchen Elsasser Art '2'.9
Créme fraiche, Bacon, rote Zwiebel und Lauchzwiebel
16€

200g SchloBburger 2"91
Bratel Pulled Pork, Brioche-Kartoffel-Bun,
Zwiebel-Senf-Relish, Polenta-Pommes
26€

Vitaler Salat
Blattsalate mit Gurke, Tomate, Paprika mit Himbeer-Vinaigrette und Kernen
18€
mit Hdhnchenbrust 10€

200g Kalbsmedaillons 2'.9:!
auf Karotten-IngwerpUree, Buttererbsen und Brombeer Jus
39,90€

250g Rinderroulade "%52.9.i
Apfelrotkohl und Tharinger Kl6Be
26€

Schweinefilet im Salbei-Speckmantel 2" 9!
an Tomatengnocchi, Romanesco und Krautersauce
25,50€

200g Neuseelandisches Entrecote 2"
an Linsengem{se, wildem Brokkoli
und Portwein-Jus
39,80€

Mit Paprikacreme gefillte Maishahnchenbrust 9
an Mais-Kokos-Plree und Zucchini
29¢€

Dessert
Basilikumsorbet M

mit Erdbeerragout und Pistazien
11€

Lava-Kichlein Variation "9
mit Mangoragout und Sahne
12,50€

Solero Parfait9-2"<
auf Schokoerde und Quark
10€
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