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APOLDA

Restaurant Schlofiblick,

Speisekarte

Vorspeisen

Kleiner Salat "
Pinienkerne / Balsamico-Dressing
9€

Meerrettich Mousse 9:21.¢h3.e.h2,n5,d
Raucherlachs / schwarzer Nusscracker
14€

Topinambur Flan ¢
Feldsalat / Quittensauce
10€

Steinpilz-Cappuccino ¢
Schnittlauch Ol / Sahne
10,50€

WeiBe Lauchsuppe ¢
10€

Hauptgerichte

Vegetarisch

Kartoffel Fondant ¢
Schwarzwurzelpiree / Thymianbutter / gebackener Chicorée
17,50€

Herbst Flammkuchen 3"9
Creme fraiche / Karbis Chutney / Schafskase / Rote Zwiebel / Kurbiskerne
15,50€

Vegetarischer Burger "
Brokkoli-Quinoa Patti / Sauerkirschsauce / Pommes
25€

Tagliatelle Rosso 29
mit Truffelsauce
18€

Vegan

Gefullte Rote Bete?'-h3

Gelbe Bete Tagliatelle / Saure Chioggia Bete
23,50€
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APOLDA

Restaurant SchlofSblick,

Flammkuchen Elsasser Art 19
Creme fraiche / Bacon / rote Zwiebel / Lauchzwiebel
16€

Gebratenes Zanderfilet 249
Spitzkohl-Paprika-Gemuse / Kartoffel-Steckriiben Plree
26€

Gebratenes Steinbutt Filet 249
gebackener Wirsing / Sellerie Puree
33€

200g SchloBburger 2'-9:
Hirschfleisch Patty / Sauerkirschsauce / Pommes
26,50€

Herbst Salat "3
Blattsalate / Rote Bete / Apfel / WalnUsse Ziegenkase / Thymian -Croutons / Vinaigrette
18€
mit Hadhnchenbrust 28€

200g feurig gebratene Rinderfiletstreifen 2'9:\¢
Tagliatelle / Muskatkurbis Sauce
37€

250g Rinderroulade 232!
Apfelrotkohl / Thuringer Kl6Be
26€

Gebratene Wildentenbrust "9
angeschmorter Griinkohl / Kartoffeln / Preiselbeer-Apfelsauce
38€

200g Neuseelandisches Entrecote "9
Bundméhren / Polenta Taler / Pfeffersauce
39,80€

Kéngurubraten'"
WeiBkohlpilzréllichen / Pastinaken Plree / Portwein Jus 92
31€

Dessert

Maronen Palatschinken 2'.9<
Vanillekurbisfullung / Quark / Korsisches Clementinen Eis
12€

Gebackene Gewdlrzbirne 2"9<
Creme fraiche / Crumble
11€

Chia Pudding"®
mit Zwetschgenragout
10€




