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Restaurant Schloffblick,
Speisekarte

Vorspeisen

Kleiner Salat M
Pinienkerne und Balsamico-Dressing
9€

Matjes-Tatar auf Rote-Bete-Brot 92"44
und Wasabi-Schaum
12€

Lila-Karotten-Huttenkase-Tatar "9
auf Vollkorntoast-Taler
11€

Grine Radieschen-Cremesuppe mit
Baguette "9
10,50€

Kohlrabi-Cremesuppe "9

mit Apfelkaviar
9,50€

Hauptgerichte

Vegetarisch
Zitronenrisotto 9%

mit rotem Mangold und schwarzem Sesam
22€

Vegan
Nori Rolle &'f
geflllt mit roter Bohnenpaste, Avocado, Reis und Misu-Erdnuss-Sauce
23€

Flammkuchen Elsasser Art '2'9
Creme fraiche, Bacon, rote Zwiebel und Lauchzwiebel
16€

Frahlings Flammkuchen 2'9
Creme fraiche, gelber Paprika, Tomaten, Frihlingszwiebeln und Pfeffer Cuvée
15€

Frutti di Mare mit Tagliatelle Nero2"49"
und Limetten-Chili-Sahne-Sauce
26,50€
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APOLDA

Restaurant Schloffblick,

Gebratenes Lachsforellenfilet "49
auf Spitzkohl, Kartoffel-Musseline und
Rucola-Pesto
28€

200g SchloBburger <9
Crispy Chicken Patty, Brioche Bun, Cheddar, Erdbeersauce, StiBkartoffel- Pommes
auch vegetarisch mit Crispy Camembert 92
26€

Lammlachs mit Krauterfillung 2'9.\<4
an Vanille M6hren und Gnocchi
38€

250g Rinderroulade "%>29.i
Apfelrotkohl und Thiringer Kl6Be
26€

Sous Vide gegartes Schweinefilet 29
auf Rhabarbergemuse und StBkartoffel
24€

200g Neuseelandisches Entrecote 2"

auf Cognacsauce, Limonensaitlinge, Rauchbutter und Curly Fries
39€

KartoffelwickelkloBchen an
Petersiliensauce 2.9
und Kalbswurfelchen

24€

Fasanenbrust mit Waldpilzen gefillt o
auf Maronenpuree und Steckribe
36€

Dessert

Frahbliher 2191
Heidelbeermousse im Schokoladen Blumentopf
12€

Lavendel Kiuchlein 219.1<
mit Honigsahne / Schokolade und Hippe
10€

Passionsfrucht Creme Bralée 92'<
auf Minzerde und Gin Gel
12€




