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APOLDA

Kulinarik

Individueller Men(- und Buffetbaukasten
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Meniibaukasten

Gern berat Sie unser Kiichenchef bei der Auswahl
lhres Menus und stimmt es auf lhre individuellen
Gegebenheiten ab.

Eas) Vorspeisen

Scheiben von Tomate und Mozzarella

mit Basilikum und Balsamico-Glace 700€ []

Salat der Saison mit Vinaigrette und

gebratenen Zanderstreifen 700€ []

Wiirzfleisch 700€ [

Hausgebeizter Orangenlachs mit

Reibekuchen und Honig-Senfsauce 1000€ []

Gebackener Ziegenfrischkase

auf Apfelscheiben und Thymianhonig gooe []

Rindercarpacchio mit Pinienkernen,

Olivendél und Rucola 1200 [

Putello Tonnato

Putenfleischscheiben mit Thunfischsauce und Kapern 750€ [

Lachstatar mit Zitronenschaum

und Wildkrautersalat 1000€ [

Gebratene Garnelen auf Papayatatar

und Zitronengras-Vanilleschaum 1200€ [

Gebratener Lachsspief’ im Sesammantel

auf Kohlrabi-Mangoldbett mit Wasabischaum g850€ [

&5 Suppen

Tomatencremesuppe mit Basilikumschaum 6,00 € O

Petersilienwurzelcremesuppe mit Speckchips 600€ []

Kartoffelcremesuppe mit Kasselerwiirfeln 600 []

Waldpilzcremesuppe mit Petersilie 650€ []

Karotten-Ingwersuppe mit

Kokosmilchschaum und Shrimps 650€ []

Rinderkraftbriihe mit MarkkloBchen und Gemiise 650€ []

Geflugelbrithe mit Eierstich, Nudeln und Gemiise 650€ []

Wildkraftbrithe mit Gemiise und Fladle 700€ []

Apoldaer Apfelsuppe mit geraucherter Entenbrust 700€ []
]

Freyburger Rieslingsuppe mit Traubenkerndl




Meniibaukasten

&% Hauptgerichte

Gebackene Aubergine mit Curry-Mandel-Quinoa
und Granatapfel (vegetarisch & vegan) 16,00 € I:|

Linsen-Kartoffel-Bratling mit toskanischem
Ofengemiise (vegetarisch) 16,00 € D

Gedampftes Kabeljaufilet mit Zitronensauce,
Wurzelgemise und gebackenen Minikartoffeln 19,00€ []

Gebratenes Zanderfilet gefiillt mit Blutwurst an
Rahmsauerkraut und Kartoffeln 18,00 €

O

Gebratenes Lachsfilet mit Zitronendl an
Blattsalat und Wildreismix 21,00 €

O

Schweinekammbraten an Biersauce mit Sauerkraut
und Butterkartoffeln 15,00 €

Putenbrust in Petersiliensauce, Buttermohren
und Wickelklof3 15,00 €

Gekochter Kalbstafelspitz mit Meerrettichsauce,
Buttermohren und béhmischen Knodeln 16,50 €

Schweinemedaillons mit Krauter-Parmesankruste an
Pfefferrahmsauce, Kaisergemiise und Kroketten 19,00 €

Schweinekiefernbackchen an Madeirasauce,
Wurzelgemdise und Speckknddeln 19,00 €

Zitronenmaishahnchenbrust an Sauce Café de Paris,
Paprikagemiise und Spétzle 21,00 €

Rinderroulade Hausfrauen Art mit Apfelrotkohl und
Thiiringer Kl&Ben 20,00 €

Rindersauerbraten mit Apfelrotkohl und
Thiringer KloBen 21,00 €

Lammriicken an Rosmarinjus, Ratatouille und
Schupfnudeln 24,00 €

Barbarie-Entenbrust rosa gebraten an einer
Cassissauce, Blaukrautstrudel und Borettane-Zwiebeln 24,00 €

Medaillons vom Hirsch an einer Kirsch-Pfeffersauce
mit Rahmwirsing und Brezelknodeln 25,00 €

Filet von Rind, Schwein und Kalb an einer
Morchelrahmsauce, Mandelbrokkoli, dazu Gnocchi 32,00 €
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Meniibaukasten

Karamellisiertes Ananascarpacchio mit
Basilikum und Fruchtsorbet 7,50 €

&5 Dessert

Rote Griitze mit Vanilleschaum 500¢€ E]

Zitronengriesflammerie mit Fruchtsauce 550€ []

Apfelringe im Bierteig mit Zimtzucker,

Walnusseis und Sahne 550€ []

Orangenmousse mit Schokoladeneis und

Hippengeback 600€ [

Mousse von heller und dunkler Schokolade

mit Fruchtsauce und Hippengeback 750€ [

Rosmarin-Honig-Parfait mit Kiirbiskrokant und V” '

Orangen-Gewd(irzragout 750€ [

Créme brilée 750€ [
L
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SCﬁ[q[?Euﬁ%t-@au@asten 35,00 € pro Person

&% Vorspeisen (bitte wahlen Sie 5 aus)

Tomate und Mozzarella mit Basilikum und Balsamicocréme ]
Antipasti mit verschiedenen gefilllten und marinierten
Gemuse ]
Veganes Kiirbis- und Rote Beteschmalz 0
Zwiebelconfit mit Ziegenfrischkasebdllchen im Glas L]
Bunte Kaserolle auf Rucola [l
Salat vom Buffet L]
Erbsen-Panna-Cotta mit Speckchips im Glas ]
Honigmelone mit luftgetrocknetem Schinken ]
Lachs-Spinat-Rolle mit Zitronenfrischkase D
Gekréduterte Putenbrust auf Orangen-Fenchelsalat ]
Hahnchenbrust im Kokosmantel auf
Avocadosalat im Glas ]
Putello Tonnato - Putenfleischscheiben mit einer
Thunfischsauce und Kapern ]
Graved Lachs mit Senf-Dillsauce L]
&5 Suppen (bitte wahlen Sie 1 aus)
Italienische Tomatencremesuppe mit Croutons
und Mozzarella ]
Zitronengras-Currysuppe D
Geeiste Gurkensuppe mit Dill und Schmand O
Kartoffel-Lauchsuppe ]
Rinderkraftbriithe mit Fladle und Gemiise |
Geflligelbriihe mit Eierstich, Nudeln und Gemiise ]
&% Beilagen (bitte wahlen Sie 5 aus)
Kartoffelgratin ]
Thiringer KloRe ]
Kartoffelkroketten ]
Rostinchen ]
Petersilienkartoffeln ] /
Gebackene Minikartoffeln mit Krautern O ‘,
Reis ]
Bandnudeln ] /
Gemiise vom Wochenmarkt ] i
Ofengemiise mit Knoblauch und Krautern O
Griine Speckbohnen ]
Blattspinat L]
Rotkohl ]
Sauerkraut []

&5
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& Schlofbuffet-Baukasten 3500 € pro Person &%

&% Hauptgerichte (bitte wahlen Sie 3 aus)
Seitangeschnetzeltes mit Pilzrahm (vegan)
Quinoa Bratling (vegetarisch)
Gebackene Aubergine in Wiener Panade (vegan+ vegetarisch)
Spaghetti mit Triiffel, Grana Padano und Rucola
im Wok - Live Cooking (Aufpreis 6,00 €)
Rindersauerbraten Weimarer Art
Lammbraten in Rosmarinjus
Wildschweinbraten in Rotweinsauce mit Preiselbeeren
Gefiilltes Schweinefilet

Schweinemedaillons mit Parmesankruste
und Pfefferrahmsauce

Saltimbocca von der Hahnchenbrust
Zitronenmaishdhnchen

Schnitzelchen aus dem Schweineriicken
Geflligelgeschnetzeltes in Frischkdsesauce
Hahnchenbrust mit Tomate und Mozzarella (iberbacken

Hahnchen-Gemuse-Pfanne mit asiatischen Gewdirzen
im Wok - Live Cooking (Aufpreis 6,00 € p. P)

Gepockelte, gebackene Spanferkelkeule, am
Buffet tranchiert (Aufpreis 6,00 € p. P)

Argentinisches Roastbeef im Ganzen gebraten, am
Buffet tranchiert (Aufpreis 9,00 € p. P)

Gebratenes Lachsfilet auf Gemiisestreifen mit Zitronendl

Kapseehecht mit Dillsauce
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Rotbarschfilet an Passionsfrucht-Currysauce

Dessert (bitte wahlen Sie 4 oder 3 +
&% Eis zum selber portionieren)

Mousse au Chocolat

Panna Cotta mit Fruchtsauce

Griechischer Joghurt mit Chiasamen

Rote Beerengriitze mit Vanillesauce

Obstsalat von frischen Friichten

Bayrisch Créme mit Fruchtsauce

Pina Colada - Mousse mit Ananas

Limetten-Joghurtcréme mit Saisonfriichten

Tiramisu

Pflaumengriitze mit Schlagsahne

Apfelringe mit Vanillesauce, Zucker und Zimt

00000 000COEEES

Kaseauswahl mit Feigensenf und Trauben (Aufpreis3,00€ p.P)

&a\

N
() reservierung@hotel-apolda.de | www.hotel-apolda.de | Telefon (03644) 580-0 (%3]




BBQ-Buffet-Baukasten 44,00 € pro Person

ab 35 Vollzahlern

&% Vorspeisen (bitte wahlen Sie 6 aus)
Tomate und Mozzarella mit Basilikum und Balsamicocréme

Antipasti mit verschiedenen gefiillten und marinierten
Gemise

Veganes Kirbis- und Rote Beteschmalz
Zwiebelconfit mit Ziegenfrischkadseballichen im Glas
Bunte Késerolle auf Rucola

Gefiillte Eier

Avocadocréme mit Tomate im Waffelhérnchen
Honigmelone mit luftgetrocknetem Schinken
Lachs-Spinat-Rolle mit Zitronenfrischkase

Putello Tonnato - Putenfleischscheiben mit einer
Thunfischsauce und Kapern

Graved Lachs mit Senf-Dillsauce
Gerducherte Fischauswabhl
Salamiauswahl

Bauernsalat mit Schafskase
Mediterraner Nudelsalat
Krautsalat

Kartoffelsalat Hausfrauen Art

OOO00DOEEEEssSEl S 000000 O

Verschiedene Blattsalate mit Dressing

& Suppe (bitte wahlen Sie 1 aus)
Geeiste Gurkensuppe mit Dill und Schmand
Gazpacho - Spanische kalte Suppe mit Olivendl

ooo

Gulaschsuppe

&% Beilagen (bitte wahlen Sie 4 aus)
Ofenkartoffeln mit Schmand
Gebackene Rosmarinkartoffeln
Sullkartoffelpommes
Lauwarmer Kartoffel-Specksalat
Mariniertes Ofengemiise
Gefiillte Grilltomate
Chili-Vanille-Kiirbis
Ofenfrisches StangenweiB8brot (inklusive)

1 1 O

Verschiedene Grillsaucen, Dips und BBQ Sauce (inklusive)
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&8  BBQ-Buffet-Baukasten 44,00 € pro Person &3

& Hauptgerichte (bitte wahlen Sie 4 aus)
Gemisespiele

Grillspie mit Tofu und Rauchertofu

Eingelegte Bratel mit gebratenen Zwiebeln
Thiringer Bratwurst

Wiirziger Schweinebauch

Feurige Spare Ribs mit BBQ-Sauce
Hahnchenbrust Tandoori

Putenspiell mit Paprika, Zwiebel und Speck
Putensteak mit Currymarinade

Gefiillte Champignons mit Gehacktem

Rinderhiftsteaks in Knoblauch-Rosmarin-
Marinade (Aufpreis 5,00 € p. P)

Mediterran marinierte Lammkoteletts (Aufpreis 6,00 € p. P)

Argentinisches Roastbeef in Krautermarinade
(Aufpreis 6,00 € p. P)

Lachsfilet mit Zitronengras in der Folie

L1 T 1 B

& Dessert (bitte wahlen Sie 4 oder
3 + Eis zum selber portionieren)

Mousse au Chocolat

Panna Cotta mit Fruchtsauce

Rote Beerengriitze rﬁit Vanillesauce
Obstsalat von frischen Friichten

Bayrisch Créme mit Fruchtsauce

Pina Colada - Mousse mit Ananas
Limetten-Joghrtcréme mit Saisonfriichten
Leichtes Tiramisu

Apfelringe mit Vanillesauce, Zucker und Zimt
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Kaseauswahl mit Feigensenf und Trauben
(Aufpreis 3,00 € p.P)
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Mitternachtssnack

&% Kaseauswahl mit Feigensenf, Trauben
und Baguette 7,50 €

&% Hausgemachte Gulaschsuppe 6,50 €

&5 Thuringer Hausschlachtene Platte mit Schmalz

und Brot 7,00 €
& Currywurst mit Pommes 5,50 €
& Soljanka mit Zitrone und Schmand 6,00 €

& Matjes im Glas

28
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& Imbiss 1

¥

(N>

Tagessuppe, 2 belegte
Baguettscheiben
10,00 € pro Person

Imbiss 3

1 Paar Wiener Wirstchen mit
Kartoffelsalat, 2 belegte Brotchen,
Pasta, Salat im Glas,

2 stiRe Plunderteilchen, Obstkorb
16,00 € pro Person

Fingerfood

Imbissvorschlige und Fingerfood

& Imbiss 2

Tagessuppe, Weillbrotschnitten,
Blatterteig- und Plundergeback
pikant und suf3

13,00 € pro Person

Imbiss 4

Ungarische Gulaschsuppe
oder

Soljanka mit Zitrone und Schmand,
2 belegte Baguettescheiben,

Kase vom Brett

mit Trauben, Baguette, Gemiise-
sticks mit Krauterquark,

Kuchen und Feingeback

21,00 € pro Person

Weillbrotschnitten mit verschiedenen Aufschnitt 1 St./Einheit 3,00 €

Canapés, edel belegt 1 St./Einheit 4,00 €
Bruschetta mit Tomatensugo oder Champignons 1 St./Einheit 3,00 €
Tomate-Mozzarella im Glas 1 St./Einheit 450 €
SufBe kleine Plundergebéckteile 2 St./Einheit 3,00€
Herzhafte kleine Plundergebackteile 2 St./Einheit 3,00€
Ziegenfrischkase- Praline mit Chutney 5,00 €
Anti Pasti Auswahl im Glas 5,00¢€
Gemdsesticks mit Dip 500€
Hahnchen-Minispiel 6,00 €
Saté-Spief 6,00 €
Bratwurstspiel3 6,00 €
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